2023
PETillant NATurel Rosé

ANALYSE

Restzucker 3,19/l
Saure 5,0 g/l
Alkohol 13,0 % vol.

Vegan
Rebsorte Spatburgunder

WAS IST PétNat?

Pétillant Naturel ist eine besondere Art von Sekt.
Beim PétNat wird der noch garende Most auf die
Flasche gefullt, auf der er weiter gart und seine
besondere Kohlensaure bildet. Der Grundwein
kommt ganzlich ohne Zusatze und auch ohne
Schwefel aus und ist farblich leicht trub, da er
unfiltriert bleibt. Ein PétNat ist Ubrigens immer
durchgegoren und dadurch trocken.

VERKOSTUNGSNOTIZ

Lachsfarben mit zarten orangefarbenen Nuancen im
Glas. Typisch naturtrib, da nicht filtriert. Feiner Duft
nach Brioche, Johannisbeere und roten Beeren. In
der Nase etwas Vanille und Anklangen floraler Noten.
Am Gaumen fruchtig rote Beeren und feine
Adstringenz mit eleganten Gerbstoffen.

SPEISENEMPFEHLUNG

Ein toller Solist als Apéro oder zu leichten Salaten mit
Krautern und gerosteter Wachtelbrust, passend mit
einem Himbeerdressing abgestimmt. Schén auch zu
Fischfilet vom Wildlachs mit klassischem Risotto.
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