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FRUHBURGUNDER First EuBenheim
GroRes Gewachs

Qualitatswein | Trocken

ANALYSE

Restzucker 0,5g/1
Saure 5,2 g/l
Alkohol 13,5 % vol.

Vegan

LAGE

Der Heimatort unseres Weingutes tragt den
Lagennamen ,EuBenheimer First”. Die Hangneigung
liegt zwischen 25% und 45% in Sud-Sudost-
Ausrichtung. Das Ausgangsgestein ist der untere
Muschelkalk der zum Teil mit einer kraftigen
Lésslehmschicht durchmischt ist. Die Bdéden sind
wasserhaltefahig und mineralstoffreich. Fluir unsere
Lagenweine verwenden wir nur 100% gesundes und
vollreifes Lesegut aus den Herzsticken der
Weinberge. Ertragsreduzierte Erntemengen sorgen
fur konzentrierte Beeren von héchster Qualitat.

VERKOSTUNGSNOTIZ

Im Geruch dunkle Friichte und Beeren wie
Schwarzkirsche und Brombeere. AuRerdem feine
Gewulrznoten und Holztone vom Barrique, etwas
Vanille und ein Hauch Leder. Ausgepragte Frucht
mit feiner Saure und einem langen Abgang.

FIRST SPEISENEMPFEHLUNG
EUSSENHEIM

”HBUHB”NU[H Tagliatelle mit Ragout Bolognese. Pizza Parma oder
Quattro Stagioni. Toll auch zu kurzgebratenem
Rehricken mit glasiertemm Gemiise und Pastinaken.
Immer ein Genuss zu Hartkase und Schinken. Neben
einem Tunfisch-Steak, Fasan oder gefiillter
Kalbsbrust mit einem feinen Jus, glasiertem Gemiuse
und R&sti, macht sich der Wein auch hervorragend.
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ZUTATEN | NAHRWERTE | ALLERGENE
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