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SPATBURGUNDER Kalbenstein Gambach
GroRes Gewachs

Qualitatswein | Trocken

ANALYSE

Restzucker 0,6 g/l
Saure 5,5 g/l
Alkohol 13,5 % vol.

Vegan

LAGE

Der Kalbenstein in Gambach ist ein echtes Kleinod. Als einer
der letzten urspringlichen Terrassenlagen Frankens wachst
hier seit Jahren unser bester Spatburgunder. Die Nahe zum
Main, die aufsteigende Warmluft und der bis zu 60% steile
Sud-West-Hang bieten ideale Bedingungen fiir den Weinbau.
Die Besonderheit in der Region ist der obere Buntsandstein.

VERKOSTUNGSNOTIZ

Ein leuchtendes Kirschrot strahlt einem entgegen. Ein Duft
nach Piment, Wacholder und Schokolade steigt in die Nase.
Cremig/schmelzig schmiegen sich Waldbeere,
Schwarzkirsche und Cassis an den Gaumen. Schmeckbar ist
eine fein eingebundene Holznote - ein langes Vergniigen.

SPEISENEMPFEHLUNG

Sehr passend zu gebratener Gans, Rotkohl und Semmelklof3
mit einem schonen Rotweinjus. Auch Wildschweinriicken
gegrillt mit geschmortem Gemiise oder Lammkeule ist
KALBENSTEIN maglich, oder Tagliatelle mit Wildschweinragout, sowie
GRMBAS Rinderschmorbraten rémischer Art mit mediterranem
iTBURGUNDER Gemiise. Auch ein Gedicht: Chateaubriand mit
il Rotweinrisotto.

ZUTATEN | NAHRWERTE | ALLERGENE

HOFLING
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