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GroRes Franken

GroRes Franken - wunsere Premiumweine. Durch
selektive Handlese, bei der wir uns alle Zeit der Welt
nehmen, wird nur vollreifes, 100% gesundes Lesegut
geerntet. Schonende Verarbeitung vor, wahrend und
nach der Garung sind die einfachen Prinzipien. Ohne
Hefezusatz spontan vergoren erfolgt die Reifung auf der
vollen Hefe bis in den Herbst hinein im groflen Holzfass.
Wir verwenden ubrigens ausschlieflich frankische
Holzfasser aus der Spessarteiche, hergestellt vom
einzigen Buttner Frankens — ebenfalls aus EuBenheim -
Andreas ARmann.

Bis es soweit kommt ist im Vorfeld natuirlich auch schon
viel passiert! Hochklassige Weine 2zu produzieren
bedeutet viel Liebe ins Detail zu stecken. Aus den
Herzstucken der Lagen mit den besten Bedingungen von
Boden und Klima, enorm ertragsreduzierte Erntemenge
um die volle Kraft der Rebe in jede einzelne Beere hinein
zu transportieren. Schonend verarbeitet und mit
Spannung beobachtet mit ganz viel Zeit, Aufmerksamkeit
und Herzblut — einen Wein, den die Natur gemacht hat.
Nur so bekommt man auBergewohnliche und
einzigartige Weine mit hohem Lagerpotential.

Lage

Lagenweine - Das perfekte Zusammenspiel von Lage
und Rebsorte. In Stetten liegen unsere Weinberge alle im
Stettener Stein. Die Besonderheit dieser Steillage ist das
vorliegende Kleinklima. Etwa 80 Meter ragen die
Schaumkalkbanke des unteren Muschelkalkes tUiber den
Main hinaus. Dariiber liegen Weinbergsparzellen mit bis
zu 80% Hangneigung. Der ,steinreiche” Boden ist ein
idealer Warmespeicher. Die Rebwurzeln werden
regelrecht in tiefere Boden- und Gesteinsschichten
gezwungen. Von dort kommt die hohe Mineralitat und
groBe Eleganz dieser charakterstarken Weine. Fur
unseren GRENZSTEIN Silvaner verwenden wir
ausschlieBlich Lesegut von zwei ,Grenz,-weinbergen —
einer am Abgrund zur Muschelkalkfelswand mit 60 Jahre
alten Reben und einer an der Gemarkungsgrenze
zwischen Stetten und Karlstadt, der seit tiiber 40 Jahren
bestockt ist.
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Rebsorte

Silvaner

Verkostungsnotiz

Aroma heller Frichte wie Apfel und Birne, etwas Holunder und Honig mit feinen rauchigen
Noten. Anklange von Heu und Krautern. Fiir den Muschelkalk-Silvaner typische mineralische
Nuancen mit schéner Saurestruktur. Viel Kraft und Fille am Gaumen mit unglaublich langem
Nachhall.

Speisenempfehlung

Zanderfilet unter mediterraner Krauterkruste, frankischer gruner Spargel mit Nulbutter, gefullte
Kalbsbrust mit glasiertem Gemiise, Artischockenauflauf iiberbacken, (allgemein ein sehr guter
Partner der vegetarischen Kiiche) pikanter Nudelauflauf gratiniert mit 3erlei Kase, Bergkase,
Gruyére und Mozzarella

Analyse
Restzucker: 2,8 g/l Saure: 4,5g/1 Alkohol: 13,0 % vol.

Weingut

Das Weingut liegt nordwestlich von Wirzburg im Weinort EuRenheim Unsere Weine wachsen
in den Steillagen am Main sowie im Werntal auf einer Rebfliche von 20 ha. Meine Philosophie
als Winzer lasst sich gut in einem Satz beschreiben:

«Wirklich grofle Weine entstehen durch eine Vielzahl optimaler Kleinigkeiten”

Im Jahr 2021 wurden wir erneut mit dem Bayerischen Staatsehrenpreis ausgezeichnet. Dies ist
die Kronung vieler besonderer Auszeichnungen der letzten Jahre, welche fiur uns eine grofle
Anerkennung unserer taglichen Arbeit bedeutet aber auch Ansporn fiir die Zukunft ist.



